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Communiqué de presse du 10 mai 2023 
 
36 nouveaux Sommeliers Suisses de la Bière s'engagent 
pour la diversité de la bière 
 
Le 10 mai 2023, 36 personnes ayant suivi avec succès le séminaire spécialisé "Somme-
lier / Sommelière® suisse de la bière - découvrir, déguster et vendre avec succès la 
bière" ont reçu leur certificat bien mérité. Les sommeliers suisses de la bière fraîche-
ment certifiés sont désormais prêts à utiliser correctement les connaissances acquises 
autour de la bière et à les transmettre en tant qu'ambassadeurs. 
 
Lors de la cérémonie de remise des certificats, Christoph Lienert, directeur adjoint de l'Asso-
ciation suisse des brasseries, a félicité les ambassadeurs de la bière fraîchement certifiés : 
"En tant que Sommeliers de la Bière Suisse, vous transmettez, grâce aux connaissances que 
vous avez acquises, le fait que la bière est un bien culturel de longue tradition qui séduit par 
sa diversité, qu'il convient de découvrir et de savourer".  
 
Le séminaire spécialisé "Sommelier / Sommelière suisse de la bière® - découvrir, déguster et 
vendre avec succès la bière" a été organisé en janvier 2023 pour la 35e fois par GastroSuisse 
en étroite collaboration avec l'Association suisse des brasseries. GastroSuisse se réjouit du 
fait que les formations autour de la bière sont appréciées aussi bien dans la partie germano-
phone, francophone qu'italophone de la Suisse. 
 
Pendant le séminaire en cours d'emploi, les participants ont appris tout ce qui est important 
sur le thème de la bière. 36 candidats ont passé avec succès l'examen final exigeant. Les 
sommelières et sommeliers de la bière peuvent désormais transmettre leurs connaissances, 
que ce soit dans les restaurants et les bars, lors de dégustations de bière ou lors d'autres 
manifestations. L'objectif de l'ambassadeur de la bière est de montrer qu'il existe une bière 
adaptée à chaque situation. La diversité des goûts en matière de bière est telle qu'il existe une 
bière qui plaît à chacun et à chacune. Pour cela, les sommelières et sommeliers de la bière 
nouvellement certifiés s'engagent dans toute la Suisse. 
 
Dans le cadre du travail de fin de séminaire, les candidates et candidats doivent élaborer une 
offre de bière ou une carte de la bière d'un établissement de restauration bien défini et la 
présenter lors de l'examen oral. Différentes questions bien différenciées permettent de vérifier 
si les candidates et candidats ont pu acquérir suffisamment de connaissances sur la bière. 
Les capacités sensorielles, la description de différentes bières et les bases de la législation 
sur les denrées alimentaires sont également contrôlées lors de l'examen.  
 
L'ASB et GastroSuisse félicitent les sommelières et Sommeliers Suisses de la Bière fraîche-
ment certifiés : 
Cristian Bernasconi (Zollikofen), Benjamin Bochtler (Herisau), Jan Brugnoli (Morat), Eros Cic-
cone (Bedano), Fabio Costanzo (Stabio), Riccardo Costanzo (Faloppio), Achim Dähler (Kö-
niz), Sophie Deparis-Kempf (Fiesch), Walter Fassbind (Lucerne), Astrid Gratz (Bazenheid), 
David Gross (Ins), Dominik Hänni (Mühlethurnen), Monika Huber (Soleure), Claudia Imholz 
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(Meilen), Leander Isenring (Suhr), Steffen Keilbach (Zurich), Eros Leone (Lugano), Igor Liberti 
(Losone), Werner Maisch (Lucerne), Stephan Marconi (Giubiasco), Josip Maric (Lucerne), 
Nancy Maronne (Sarmenstorf ), Luana Marques Cardoso (Soleure), Stephan Marti (Bellach), 
Davide Moutinho Moreira (Balerna), Rudolfwilli Nuolf (Niederwil SG), Oliver Pelzmann (Bris-
sago), Jean-Yves Risse (Rheinfelden), Pietro Rossetti (Lugano), Andrea Rutschmann (Nie-
derhasli), Hans Schmocker (Ringgenberg BE), Melanie Steinmann (Oberkirch LU), Oliver Su-
ter (Oensingen), Jolanda Wigger (Willisau), Natalie Wüst (Lucerne), Claudio Zanoli (Losone). 
Cette année, deux autres cours auront lieu en Suisse alémanique et un en Suisse romande. 
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Christoph Lienert 
Directeur adjoint de l’Association suisse des 
brasseries 
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christoph.lienert@getraenke.ch 
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www.bier-sommelier.ch 
twitter.com/info_bier 
facebook.com/schweizerbiere/ 
instagram.com/schweizerbier/ 
 

Philipp Wach 
Responsable romand formation profes-
sionnelle et prestations 
GastroSuisse 
021 721 08 30 
communication@gastrosuisse.ch 
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Fondée le 19 avril 1877, l’ASB est l’organisation faîtière du secteur brassicole suisse depuis plus de 146 ans. Les 
brasseries membres de l’ASB signent plus de 550 bières de qualité différentes. Le secteur brassicole suisse réalise 
un chiffre d’affaires de plus d’un milliard de francs. Environ 50 000 emplois en dépendent directement ou indirecte-
ment. L’ASB est domiciliée à Zurich. 
 
GastroSuisse est la fédération de l’hôtellerie et de la restauration en Suisse. L’organisation fondée en 1891 défend 
les intérêts de la branche depuis 125 ans. GastroSuisse, avec près de 20 000 entreprises membres (dont environ 
2500 hôtels) organisées en 26 associations cantonales et quatre groupements sectoriels, est la plus grande orga-
nisation patronale de la branche de l’hôtellerie-restauration. 
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